Restaurant

MAYER’S DEGUSTATION

Lachsforelle & seeforelle
Forellen Kaviar / Mosaik / Muschel / Fluskrebs

Gianseleber
Mousse / Praline / Eis / Ananas / Brioche

Maine Hummer

Melone / Hummer Sud / Kaiserschoten / Pflanzer

Kabcljauloin & Jakobsmuschel

Erbsen Mousseline / Wasabi / schwarze Oliven

Hecht & Huhn
Brunnenkesse / Artischocke / SPinatknédcl / Osiertra

Gebratene Wachtelbrust
APFel / Selleriewiirfel /Sc”cricPL’lrcc / Fenchel

Waggu Beiried & Prime Rib
SiiBkartoffel / Romanesco / Triffelsauce

Pinzgaucr Lamm
Filet / Keule / Krautermantel / Erclap{:clnudcln /Aubcrgincn Pliree

TOPFensouFHé
chtschgc / Eis/ Pecann Nuss

Valrhona Schokolade
Blaubeeren / Sorbet / Tortchen / Praline

3 Génge Euro 95,-~
6 Gange Euro 145,--

8 Gange Euro 165,-~

Gedeck Euro 5,~~



Restaurant
MAYER’S VEGETARISCH & VEGAN

(chctarisch)
Bcrgkésc & Aubcrginc
Eis/Crémc/ChiP/Tomatenmarmclade

(Vegan)
WalclPilzc
Essenz / Klare Ravioli/GraPcFruit

(chctarisch)
70 Minuten Onsen Ei

Kiirbiscreme / Kiurbisluft / Ingwersauce

(chctarisch)
Orzo Risotto
Radicchio / Blauschimmelkase / Cl’:ampagncrschaum

(chctarisch)
Variation von Rohmilchkase

(chctarisch)
Mango & Limone
Tartc/gccistc Praline/Sorbet

3 Gange Euro 85,-~
4 Gange Euro 105,--
5 Génge Euro125,-~

Gedeck Euro 5,~~



