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Essen & Genielden

Zell am See
Schloss Prielau - Mayer's
Restaurant

—
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B4 5700 Zell am See = Hofmannsthalstr. 10 « & (0 65

42) 72 91 10 = FAX: (0 65 42) 7 29 11 11

Reg. u. Neue Kuche, eig. Kreat.

Geoffnet: , , Sa./So. auch 12-14 Uhr Uhr « Warme
Kiuche: 18:30-24 Uhr = Ruhetag: Di. = Ferien: Nov. =

Tische: 10/32 Platze
g E

Zurick zur Auswahl

E-Mail: info@schloss-prielau.at
Internet: www.schloss-prielau.at

Speisekarte

8 Hauptgerichte von 22,00 bis
35,00 €

4 Menis von 68,00 bis 98,00 €

LY A B 350 positionen

Beschreibung

Ein behutsames Facelifting mit
edlen Stoffen und niveauvollen
Details hat dem Gourmetrestaurant
zusatzliche Glanzlichter aufgesetzt.
Trotz geschmackvoller Eleganz
kann man hier ganz ohne
Schwellenangst geniel3en, denn
ebenso wie im Hotel ist auch hier
herzliche Gastlichkeit jederzeit
prasent. Patron und Chef de
Cusine, Andreas Mayer, hat
gemeinsam mit seiner Frau Anette
ein kulinarisches Refugium
geschaffen, das wirklich jeden
anspruchsvollen Gourmet
Uberzeugt. Sein Stil ist klassisch
franzosisch, erstklassige
Grundprodukte werden durch
prononcierte Aromen veredelt und
bekommen durch fantasievolle
Zusammenstellung eine kreative
Note. Die Verbindung von grof3er
handwerklicher Kunst,
Geradlinigkeit und visionarer
Kreativitat ist schlicht perfekt. So
kénnen - und wollen - wir gar nicht
umhin und vergeben dieses Jahr
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die HOochstnote. Mayers
Cross-Over-Menu zeigt die
Bandbreite seines Kénnens und
begeisterte u. a. mit einer Roulade
vom Seewolf mit Tomatentapioka,
gebratenem Thunfischfilet mit
Sesam und
Orangen-Lorbeervinaigrette und
der raffinierten Kombination eines
Spanferkelkoteletts mit
Jakobsmuschel a la Bouillabaisse.
Reinhard Walcher leitet den
zuvorkommenden und
gerauschlosen Service ebenso
kompetent wie er als versierter
Sommelier beim exzellenten
Weinschatz kenntnisreich beréat.

RESTAURANTSHOTELS
Land: | Bitte wahlen Sie &
Ort: | Bitte wahlen Sie 6l
Name: I SUGHEN

Bewertung: | Bitte wahlen Sie &
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