Restaurant

DEGUSTATIONS MENU

K rake
CarPaccio/Kaviar/ Fenchel / Radischen /[ ssbares Fapier

G'&insc[ebcr
Crémé brulée / K rokant Fra!ine/ Mango/ Hibiskus Gclee

Alpcnsaibling
Alpengarnclen/ Krebssauce/ Kijrljistascherl/ Kijrbis

Osterreichischer Zander
Lauchgit’cer/ToPinambur/ Beurr@ Rouge

Steinbutt
Fenchel /Safransud/ Meeresspargel/ Reisblatt

Bresse T aube
Brust/Kcule/Rotc Rﬁbcn/Se”cricpijrcc/Kréutcr/ Lakritz

T auern Kcl'w
RUCkCn/SChuHC:‘/ Rotkrautpijree/ Rosenkohlbléttcr

Finzgaucr Bio Rind
i. Gang: Beef Tee/\/\/urzelgemUse/Ta]Ce!sPitzw[erel
2. Gang: Flanksteak / Packer / Schwarzwurzel

Topfen Soupﬂé
Waldbeeren/ Rote Riibe,/[{imbeersauce

GrﬁncrAp{:c[
Champagncr Tis/ Laven&elgc]ee/\/ani”c T arte

) G’énge Euro 89~
4 Génge Euro 119~
5 Géngc Euro 159~
6 G'ainge E_uro 159,~



Restaurant

VEGE TARISCHESMENU

Y egeta risch)
Rote & gclbc Kﬂbcn
Schokolade / [Trischkase / T riiffel

(Vegan)
Pink Grapcmcruitc

klare Ravioli/grijner SParge]/ \/ani”e Magonnaisc

(\/cgctarisch)
(Gebackenes Bio i
Fetersi]icnpijrcc/ Gcmijscjus/ Blattgolcl

Vv egeta risch)
Sc“cric & K ohlrabi
Nudel Risotto/AFncel/ Granatapxcel/TrUﬁcc]

vV egeta risch)

Friclauer Pizza
Kijrbiscreme/ TrU]CFelbrie/ Kressesalat

vV cgctarisch)
K aramell & (Getreide
Mousse/Karame”cis/Getreidct'o‘rtchen

p) Génge Euro 82~
4 (Gange Turo 112-
5 Génge E_uro 152~
6 Génge Furo 152~

(Gedeck [ uro 6,-



