
      
                                            Mayer´s 

                                    Restaurant 
 
 

DEGUSTATIONS  MENÜ 

 

Krake 
  Carpaccio /Kaviar / Fenchel / Radischen /Essbares Papier  

 

 Gänseleber 
   Crème brulée / Krokant Praline / Mango / Hibiskus Gelee 

 

Alpensaibling 
  Alpengarnelen/ Krebssauce / Kürbistascherl / Kürbis 

 

 Österreichischer Zander 
  Lauchgitter / Topinambur / Beurre Rouge 

 

Steinbutt 
    Fenchel /Safransud/ Meeresspargel/ Reisblatt 

 

 Bresse Taube  
Brust/Keule/Rote Rüben /Selleriepüree /Kräuter / Lakritz 

 

Tauern Reh  
 Rücken /Schulter/ Rotkrautpüree / Rosenkohlblätter  

 

Pinzgauer Bio Rind  
1. Gang: Beef Tee/Wurzelgemüse/Tafelspitzwürfel 

2. Gang: Flanksteak / Backerl / Schwarzwurzel  
 

Topfen Soufflé 
   Waldbeeren/ Rote Rübe/Himbeersauce 

 

Grüner Apfel 
  Champagner Eis / Lavendelgelee / Vanille Tarte  

 
 

3 Gänge Euro   89,- 

4 Gänge Euro 119,- 

5 Gänge Euro 139,- 

6 Gänge Euro 159,- 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



      
                                            Mayer´s 

                                    Restaurant 
 

 

VEGETARISCHES MENÜ 

 
(Vegetarisch) 

Rote & gelbe Rüben 
Schokolade / Frischkäse / Trüffel 

 

 

(Vegan) 

Pink Grapefruite 

klare Ravioli / grüner Spargel/ Vanille Mayonnaise 

 

 

(Vegetarisch) 

Gebackenes Bio Ei 
Petersilienpüree / Gemüsejus / Blattgold 

 

 

(Vegetarisch) 

  Sellerie & Kohlrabi 
   Nudel Risotto / Apfel / Granatapfel / Trüffel 

 

 

(Vegetarisch) 

Prielauer Pizza  
Kürbiscreme / Trüffelbrie / Kressesalat 

 

 

(Vegetarisch) 

Karamell & Getreide 
  Mousse/Karamelleis/Getreidetörtchen 

 

 
 

3 Gänge Euro 82,- 

4 Gänge Euro 112,- 

5 Gänge Euro 132,- 

6 Gänge Euro 152,- 

 

Gedeck Euro 6,- 

 

 
 

 


