Restaurant

DEGUSTATIONS MENU

Oktopus
Carpaccio/Kaviar/ {:enchel/ Radieschen/ Gar‘tenkresse

G'&insclcbcr
Crémc brulée / is/ Erdbecrc/ Rhabarbcr/ [Hibiskus Gcléc

Achnsaibling
A]Pengarneicn/ Karottentascher]/ Erbsen/ Minze

Kabcﬁau{:ilct
Schweinebauch /T omate / Artischocke / Dicke P ohnen

Gcbac‘ccncs bio i
Ka]Esbrics/Fctcrsi!ienPilrcc/ Sauce Pernaise

Bresse Taube
Brust/K eule/Griines (Gemiise /Ricotta Ravioli /| akritz

T auern |_amm
Ossobuco/ Mcrgucz/]:ilct/[)aprikapilrcc/ Couscous

Finzgaucr Bio Rind
i Gang: BCCF Tee/Wurze]gcmijse/TaFclsPitsznCcl
2. Gang: Flanksteak/ Herz/ Erc}éPelnic{ei/ ErdéPFel Schaum

Topfcnsou{:ﬂé
F)Cirsic]—]/ Wa]dmeistcr s/ Lwct/ Zuckcrwatte

Valrl'\ona 5C[’101<O|3CIC
Kirschen/ SOrbet/ Tc’jrtchen/ Fra]ine

5 (Gange [uro 89~
4 Génge Euro 119~
5 Géngc Euro 159,~
6 Gange Furo 159,



Restaurant

VE GETARISCHESMENU

(\/cgctariscl'a)
Farmesan & Aubergine
T omaten Marmelacle/ Basilikum Fes’co

(Vegan)
Zitroncngras
SUPPc/ Klare Ravioli/ Lugt

(chan)
Rotwein Himbeer Granité

(\/cgctarisch)

Orzo Risotto
Radicchio / Blauschimmelkise / Champagncrschaum

(\/cgetarisch)
Prielauer Pizza
KUrbiscréme/TrUge]brie/ K resse Sa]at

(chcta risch)
E_rdbccr & Rhababcr

Praline u/ Sorbet

5 (Gange [ uro 82,-
4 (ange [uro 112~
5 (ange Furo 132,
6 Génge T uro152,-

(Gedeck [T uro 6~



