Restaurant

DEGUSTATIONS MENU

Oktopus
Carpaccio/Kaviar/ ]:enchcl/ Radicschen/ (Gartenkresse

Génsclcbcr
(Creme brulée /[ is / Mango/ Hibiskus (Gelée

Achnsaibling
Alpengamclen/ Karottcntaschcrl/ Erbsen/ Minze

Kabcﬁaumcﬂct
Schweinebauch /| omate / Artischocke/ Dicke Bohnen

Gebackenes Bio Fi
Kalbsbries/FetersilienPijree/ Sauce Eemaise

Presse T aube
Brust/Keule/GrUncs GemUse/Ricotta Ravioli J/ Lakritz

T auern |_amm
Karree/ Merguez /Faprikapﬂree/ Couscous

Finzgauerf)io Rind
i. Gang: Beef Te@/\/\/urzclgcmijsc/TaFc!spitszncel
2. Gang: Beiried / Niere / E_rdép{:c]nidci/ E_rdépxcc] Schaum

Topfcnsoumé
Fxcirsich/ Waldmeister Tis/ LuFt/ Zuckerwatte

Valrhona Schokolade
Kirschen/Sorbet/Schokolade aus vier | _sndern

3 Gérxge Euro 89,~
4 Génge Furoiiog-
5 Génge E_uro 159~
6 Génge E_uro 159~



Restaurant

VEGETARISCHES MENU

(chctarisch)
Bcrgkésc & Mclanzanc
T omaten Marmelade / PBasilikum Festo/Bergkése [is

(Vegan)
Zitro nengras

SUPPC/ Klare Ravioli /| uft

(\/cgcta risch)
E_icrsckwammchSc”cric/j unger 5Pinat

(Vegan)
Rotwein Himbeer Granité

(\/egeta risch)

Orzo Risotto
Radicchio/ Blauschimme]kése/ Champagnerschaum

(chcta risch)

Wassermelone

SOrbct/Moussc/Slﬂot/Sclﬂaum/\/ani”c

5 (Gange [T uro 82,-
4 Génge Euro 112~
5 Génge Euro 152~
6 Génge Furo 152~

Gecleck [ uro 6~



