HOTEL & RESTAURANTS

* *

NUR AM 24. DEZEMBER

MENU

BROT / BUTTER / TOPFENCREME / HUMMUS

VARIATION VON WILDLACHS

GERAUCHERT / GEBEIZT / ROTE RUBE MARINIERT / LACHS KAVIAR
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GEBRATENE GANSELEBER

APFELTARTE / ERDAPFELPUREE / LAVENDELJUS

BIO ENTE (BRUST & KEULE)

KURBISCREME / WIRSING / ROTKRAUT / TOPFENKNODEL
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CREME BRULEE VON GLUHWEIN

MANDARINEN / RUM EIS / ZUCKERWATTE

VEGETARISCHES MENU

WINTERLICHE BLATTSALATE

ORANGE/ SCHWARZEN WALLNUSSEN /GEBACKENEM BIO EI

KURBISSCHAUMSUPPE MIT FRISCHKASERAVIOLI

TRUFFELRISOTTO MIT SPINATSALAT

AN
(2 5

. e

CREME BRULEE VON GLUHWEIN C;‘a‘\

MANDARINEN /RUM EIS / ZUCKERWATTE




