Restaurant

DEGUSTATIONS MENU

Mangalitza Schwein
24 Stunden Schweine Pauch/ PBacker /Senf [Fis

LuPin (Seebarsch)
geréuchcr‘c/gebeizt/]{ote Riibe /K aviar/ K arfiol

Steinbuttfilet
T atar/ Beurre Blanc / Klirbistascherl / Kliirbis / Reisblatt

5ccsaibling
FPortweinschalotten,/ E_rcléPFc]PUree/ Romanesco

Alpcngarnc{c
Bouillabaise Sud / [Fenchel / Meeressparge]/ce]be Riibe

Génsclcbcr
gebraten/issenz/cénse Kavio]VAPFe]tarte/Sc”criePUree

Tauern Reh
Riicken /Schulter/ Rotkraut / Kosenkohl/ToPFenim‘ddel

Finzgaucr Bio Rind in zwei Géngcn serviert
i. Gang: Beef Tee/\/\/urze]gemUse/TaFelsPitszrFel
2. Gang: Beiried/}ﬂerz/ Short Rlb Ve Schwarzwurzcl

chkud'lcn 5ouFFlé
/imt Eis/geréucherte Bimen Fralinc/Macaron

Mandarine
61UIﬁweinsauce/\/\/ei%naclﬁtsschoi(olacle/Clementinen s

p) Génge Furo 89-
4 (Gange Turo 119,
5 Génge Euro 139,~
6 Géngc Furo159,-



Restaurant

VEGETARISCHESMENU

(\/cgetarisch)
Trﬁ#clpo]cnta
T reviso/ Bergkése/ Tr(jgel

(Vegan)
5tcinpilz ~ Trihq:cl
Aubcrgine/ Wirsing/E_ssenz

(chctarisch)
Bio Spiegelei
Fetersilienpijree/ Fetersiiicnchip/ Gcm’dsejus/ Trmq:el

(\/cgetarisch)
Sellerie & K ohlrabi
Funtalcttc/ Buchweizen/ Afmce]/ TrihC]Ce]

(chctarisch)
Pizza vom T riffelkise
Kl iirbiscreme / blat’cspinat/ Prie de Meaux

(\/cgetarisch)
Nougat
Crémc Bruléc/FassionsFrucht [is/ Grandap?el

p) Génge Euro 82,-
4 Génge Furoii 2~
5 G’énge Euro 132,~

(Gedeck [Furo 6,



