
 

 

4 Gänge.  133  Weinbegleitung.  64 

6 Gänge.  163   Weinbegleitung.  84 

    8 Gänge.  193      Weinbegleitung. 104 

Gedeck   7    

Alle Preise in Euro inklusive Steuern 
 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen,  
die Allergien und Unverträglichkeiten auslösen  
können, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren 

Servicemitarbeiter*innen. 

 
 

E M P F E H L U N G  F I S C H  &  F L E I S C H  
 
 

B I O  E I  
Petersilie| Spinat| Imperial Kaviar| Saibling |Brioche  

 
 

M U S K A T K Ü R B I S  
in drei Varianten serviert 

Gnocchi |Gemüse |Suppe |Oktopus |Kalbsbries |Cashewnüsse  
 
 

A L P E N G A R N E L E  
Tascherl | Tatar| Crème Suppe |Cantaloupe Melone |Kaiserschoten  

 
 

S E E T E U F E L  
Dashi | Shiitake |Kohlrabi |Herzmuschel |Wasabi Tapioka 

 
 

F A S A N    
Gänseleber | Trauben |gefüllter Sellerie |Champagner Kraut |Trüffel   

 
 

T A U E R N  R E H R Ü C K E N  
 Topfenknödel |Rotkraut Suppe |Kastanien Schaum |Rote Bete |Kumquat   

 
 

L E B K U C H E N  S O U F F L É  
Mango | Sauerrahm Eis | Macaron| Creme Brulee` 

 
 

M A N D A R I N E   
Weihnachtsschokolade |Glühweinsauce |Mandarinen Eis 

 


