
 

 

4 Gänge.  135  Weinbegleitung.  64 

6 Gänge.  175  Weinbegleitung.  84 

    8 Gänge.  205      Weinbegleitung. 104 

Gedeck   7    

Alle Preise in Euro inklusive Steuern  

 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen,  

die Allergien und Unverträglichkeiten auslösen  

können, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren 

Servicemitarbeiter*innen. 

 

E M P F E H L U N G  F I S C H  &  F L E I S C H  
 

A L P E N G A R N E L E  
in drei Varianten serviert 

  Tatar | Suppe | Spargel | Wachtelei | Maracuja  

 

 

G Ä N S E L E B E R  
in vier Varianten serviert 

 Terrine | Eis | Bonbon | Portwein | Brioche`  

 

 

S T E I N B U T T  
 Raritäten Tomate | Pulpo | Artischocke | Aubergine 

 

 

Z A N D E R F I L E T  
Kalbsbries | Kalbskopf | Erdapfelpüree | Imperial Kaviar    

 

 

T A U B E N B R U S T    

zweierlei Sellerie | Wirsing | grüne Bohnen |Entenleber  

 

 

P I N Z G A U E R  L A M M  
in zwei Varianten serviert 

Rücken | Backerl | Ratatouille | weißer Spargel |Pfannkuchen  
 

 

T O P F E N  S O U F F L É  
  Rhabarber | Erdbeere | süßer Spargel | Sorbet 

(Zuckerreduziert) 

 

 

Z I T R O N E  
in fünf Varianten serviert 

Tarte | Mousse | Macaron | Salz Zitronen Sorbet 
 

 

 


