
4 Gänge  168	 	 Weinbegleitung.  79 

6 Gänge  208	 	 Weinbegleitung.  99 

    8 Gänge  248 	     Weinbegleitung. 119 

         Gedeck  9   	     Alkoholfrei            65

Alle Preise in Euro inklusive Steuern 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen,  
die Allergien und Unverträglichkeiten auslösen  
können, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren 

Servicemitarbeiter*innen.

E M P F E H LU N G  F I S C H  &  F L E I S C H  

  L A N G O S T I N O S  
in drei Varianten serviert 

 Suppe | Gelée | Zuckermelone | Kalbskopf | Mandelmilch 

M A N G A L I C A  S C H W E I N  
in zwei Varianten serviert 

 confiertes Backerl | Bauchlasagne | Senf Schaum | Zwiebelpüree | Tomate 

 S E E T E U F E L  
 Spargel | Kartoffelpüree | Imperial Kaviar | Möhre | Ochsenschwanz   

K A B E L J A U   
  Kohlrabi| Ravioli | Räucherfisch Tapioka | Rogen | Granatapfel 

E N T E N L E B E R  
in drei Varianten serviert 

Gebraten | Mousse | Lavendel | Mango | Pofese | Chashew Nuss 

TA U E R N  R I N D   
in fünf Varianten serviert 

Beef Tee | Beef Tatar | Schulter | Filet | BBQ Zunge | Ratatouille  

VA R I AT I O N  V O N  R O H M I L C H K Ä S E  
Pikante Marmeladen | Nuss Brot 

T O P F E N S O U F F L É   
 Vanillespargel | Rhabarber | Erdbeeren Eis | Rhabarber Gelée  

VA L R H O N A  Z A R T B I T T E R S C H O KO L A D E N  TA S T I N G  
Madeleine 

R O T W E I N G R A N I T É  
 Himbeere | Orangengelée | Orangen Marshmallow


